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A PARTAGER

SARDINES ‘LA PERLE DES DIEUX' 19,60
Geserveerd op toast met tomatensalsa

ANGUILLE FUMEE 19,50
Brioche, gerookte paling, palingmayonaise

BRIOCHE CANNIBALE 13,50
Pikant aangemaakte tartaar met pickles

ESCARGOTS 17,50
Wijngaardslakken met kruidenboter

CROQUETTE DE CREVETTES 18,60
Garnalenkroketjes van Holtkamp 3 st

GYOZA DE CANARD 16,50
Hoisin, lente-ui, rode peper 6 st

PATA NEGRA 18,50
Spaanse Ibérico Cebo ham 24 maanden gerijpt

PIZZA MET PATA NEGRA 19,50
Ibérico, truffel, Parmezaan, rucola

——— LES ENTREES —

CRABE ET MANGUE 21,50
Noordzee krab, mango, avocado

COCKTAIL DE CREVETTES 24,50
Hollandse garnalencocktail, zoals deze hoort te zijn

KLASSIEKE STEAK TARTAAR 17,50
Rund, pickels, ei

POIREAUX BRAISES 16,50
Gestoofde prei, stracciatella, hazelnoot

SAUMON FUME 18,50
Gerookte zalm, mierikswortel, pickles, toast

TRIO DE CREVETTES 23,50
Hollandse garnalencocktail, garnalenkroket, bisque

BAGUETTE ET BEURRE 6,50
Met zachte, rijke roomboter

SALADE VERTE 6,50
Kropsla met een traditionele French dressing

POMMES FRITES 6,50
Van verse aardappelen met Belgische mayonaise

———  HUITRES —

HUITRES GAEY NR. 3 16,50
Uit Marennes-Oleron frambozen vinaigrette, citroen 3 st

HUITRES GAEY NR. 3 28,50
Uit Marennes-Oleron frambozen vinaigrette, citroen 6 st

HUITRES ROCKEFELLER 22,50
Groene kruiden, Parmezaan, broodkruim 3 st

HUITRES ROCKEFELLER 32,50
Groene kruiden, Parmezaan, broodkruim 6 st

PLATS PRINCIPAUX

—

KLASSIEKE STEAK TARTAAR 24,50
Rund, pickles, ei

TOURNEDOS 160 GR 38,00
Malse ossenhaas, in de roomboter gebakken
met pepersaus of bearnaisesaus

POUSSIN AU JUS DE MURES 27,50
Piepkuiken, port-bramenjus, haricot verts

SOLE A LA MEUNIERE 420 GR 45,00
Zeetong, roomboter, haricots verts

LIMBURGS ZUURVLEES 28,50

Zuurvlees, aardappel puree, appelmoes, spruitjes

BOURRIDE DE PROVENCE 29,50
Stoofgerecht van vis uit de provence,
met toast en aioli

MOULES MARINIERES 26,00
Witte wijn, room, knoflook

RAVIOLI MET TRUFFEL 24,50
Hazelnoot, beurre noisette en groenten

POUR DEUX PERSONNES A PARTAGER

TURBOT SUR L'OS 105,00
Tarbot op meuniere stijl gebakken,
geserveerd met verse frietjes en haricots verts

CHATEAUBRIAND 500 GR 105,00
Geserveerd met pepersaus of bearnaisesaus,
verse frietjes en haricots verts

—

GARNITURE

POMMES FRITES TRUFFEL 8,50
Truffel, Parmezaan, groene kruiden

HARICOTS VERTS 8,50
Zacht van smaak en heerlijk krokant

PUREE DE POMMES DE TERRE 6,50
Huisgemaakte aardappelpure, kaantjes

Dieetwensen of allergieén? Vraag het onze bediening.




